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果豐碩
本文共912字

2023/11/14 13:03:40

經濟日報 曹松清

明新科技大學旅館管理與廚藝創意系師生，近期參加AFA、FHC等國際廚藝大賽接

連獲獎，在AFA韓國世界廚藝大賽獲得金牌、銀牌各1面，FHC中國國際烹飪藝術

比賽中獲得3銀1銅，成果豐碩。

旅廚系主任邵雲龍表示，系上廖利凱助理教授與學生蔡書杰同學，11/3參加在韓國

首爾舉行的2023年AFA韓國世界廚藝大賽，從各國2100位選手中脫穎而出，在

「天然酵母麵包」、「歐式麵包」項目，分別獲得1金1銀。今年的AFA韓國世界廚

明新科大旅廚系廖利凱老師(左)與蔡書杰同學AFA韓國世界廚藝大賽獲得1金1銀。 明新科大/提供
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藝大賽在首爾的Kintex國際會展中心

舉行，競賽共有來自韓國、台灣、蒙

古、台灣、俄羅斯、烏兹別克、中

國、哈薩克、菲律賓、香港、馬來西

亞、越南等國家參賽，韓國總統尹錫

悦親臨主持大賽的開幕典禮，顯見該

競賽的盛大重要。

邵雲龍說，另一組由王申長助理教授

帶領的團隊，參加11/8至11/10在上海

舉行的第24屆FHC中國國際烹飪藝術

比賽，獲得3銀1銅的優異成績，也與

中興商工合作拿下1面銀牌。FHC中國

國際烹飪藝術比賽是世界廚師聯合會

(World Association of Chefs'

Societies,WACS)認證的最高等級A級

賽事，旅廚系徐敬凱同學第一次出國

參加國際賽事，就是A級賽事的大場

面，在「義大利大米燉飯」項目以

「青醬海鮮燉飯」料理獲得銀牌。

另外，劉宗銘同學則是「義大利麵

PENNE」項目銅牌。劉同學運用在日

本實習的料理學習經驗，結合異國手

法開發「南瓜煙燻雞腿義大利麵」獲

評審好評奪牌。王申長老師與系上兼

任老師陳冠廷主廚，分別參加「美國

雞肉西式主菜」、「西式三道菜」項

目，也各獲得銀牌1面。

值得一提的是，王申長老師同時指導苗栗的中興商工實習組陳韋潔老師，手把手

指導進行培訓與練習。在本次比賽「義大利大米燉飯」項目，以法式風格的「蝦

醬時蔬燉飯」，榮獲銀牌。

明新科大旅廚系蔡書杰同學在AFA韓國世界廚藝
大賽「歐式麵包」項目獲得銀牌。 明新科大/提
供

明新科大旅廚系王申長老師(左起)、徐敬凱、陳
冠廷老師、劉宗銘、陳聿燁參加FHC中國國際烹
飪藝術比賽中獲得3銀1銅。 明新科大/提供
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邵雲龍提到，面對國際型賽事，除了

事先不斷的練習與調整，協助解決各

種狀況，像這次有參與國際Ａ級賽事

的大場面，也要鼓勵與穩定學生的情

緒來完成比賽。技職教育的實作精

神，可以從參加各種比賽的「以戰養

戰」、「以賽代訓」，讓學生從競賽

中快速成長。參與國際賽事除了奪牌

的榮耀與喜悅，也讓學生挑戰自我、

鍛煉技藝，並有與來自世界各地的廚

藝愛好者交流切磋技藝的機會。 明新科大旅廚系劉宗銘(右二)參加FHC中國國際
烹 飪 大 賽 在 「 義 大 利 麵 PENNE 項 目 」 獲 得 銅
牌。 明新科大/提供

明新科大旅廚系王申長老師指導中興商工陳韋潔
老師(左二)參加FHC中國國際烹飪大賽在「義大
利大米燉飯」獲得銀牌。 明新科大/提供
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明新科大旅廚系王申長老師(中)在FHC中國國際
烹飪大賽「美國雞肉西式主菜」組獲得銀牌。
明新科大/提供
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▲明新科大旅廚系廖利凱老師(左)與蔡書杰同學AFA韓國世界廚藝大賽獲得1金1銀。(圖/明新科大提供) 

記者蔣彤雲/新竹報導

     

明新科技大學旅館管理與廚藝創意系師生日前參加AFA、FHC等國際廚藝大賽獲獎無數，在AFA韓國世界廚藝

大賽奪得金牌、銀牌各1面，FHC中國國際烹飪藝術比賽中則獲得3銀1銅，成果豐碩。
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▲明新科大旅廚系蔡書杰同學在AFA韓國世界廚藝大賽「歐式麵包」項目獲得銀牌。(圖/明新科大提供) 

旅廚系邵雲龍主任表示，系上廖利凱助理教授與學生蔡書杰同學，11月3日參加在韓國首爾舉行的2023年AFA

韓國世界廚藝大賽，從各國2100位選手中脫穎而出，在「天然酵母麵包」、「歐式麵包」項目，勇奪1金1銀，

今年的AFA韓國世界廚藝大賽在首爾的Kintex國際會展中心舉行，競賽共有來自韓國、台灣、蒙古、台灣、俄

羅斯、烏兹別克、中國、哈薩克、菲律賓、香港、馬來西亞、越南等國家參賽，韓國總統尹錫悦親臨主持大賽

的開幕典禮，顯見該競賽的盛大重要。
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▲明新科大旅廚系王申長老師(左起)、徐敬凱、陳冠廷老師、劉宗銘、陳聿燁參加FHC中國國際烹飪藝術比賽中

獲得3銀1銅。(圖/明新科大提供)

邵主任說，另一組由王申長助理教授帶領的團隊，參加8至10日在上海舉行的第24屆FHC中國國際烹飪藝術比

賽，獲得3銀1銅的優異成績，也與中興商工合作拿下1面銀牌，FHC中國國際烹飪藝術比賽是世界廚師聯合會

(WACS)認證的最高等級A級賽事，旅廚系徐敬凱同學第一次出國參加國際賽事，就是A級賽事的大場面，在「

義大利大米燉飯」項目以「青醬海鮮燉飯」料理獲得銀牌，劉宗銘同學則是「義大利麵PENNE」項目銅牌，劉

同學運用在日本實習的料理學習經驗，結合異國手法開發「南瓜煙燻雞腿義大利麵」獲評審好評奪牌，王申長

老師與系上兼任老師陳冠廷主廚，分別參加「美國雞肉西式主菜」、「西式三道菜」項目，也各獲得銀牌1面。

值得一提的是，王申長老師同時指導苗栗的中興商工實習組陳韋潔老師，手把手指導進行培訓與練習，在本次

比賽「義大利大米燉飯」項目，以法式風格的「蝦醬時蔬燉飯」，榮獲銀牌。

邵主任提到，面對國際型賽事，除了事先不斷的練習與調整，協助解決各種狀況，像這次有參與國際Ａ級賽事

的大場面，也要鼓勵與穩定學生的情緒來完成比賽。技職教育的實作精神，可以從參加各種比賽的「以戰養戰

」、「以賽代訓」，讓學生從競賽中快速成長。參與國際賽事除了奪牌的榮耀與喜悅，也讓學生挑戰自我、鍛

煉技藝，並有與來自世界各地的廚藝愛好者交流切磋技藝的機會。

關鍵字:明新科大 獲獎無數 
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明新科大旅廚系AFA、FHC國際賽　接連獲獎
成果豐碩
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▲明新科大旅廚系廖利凱老師(左)與蔡書杰同學AFA韓國世界廚藝大賽獲得1金1

銀。(圖/明新科大提供) 

記者蔣彤雲/新竹報導
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明新科技大學旅館管理與廚藝創意系師生日前參加AFA、FHC等國際廚藝大賽獲

獎無數，在AFA韓國世界廚藝大賽奪得金牌、銀牌各1面，FHC中國國際烹飪藝

術比賽中則獲得3銀1銅，成果豐碩。

▲明新科大旅廚系蔡書杰同學在AFA韓國世界廚藝大賽「歐式麵包」項目獲得銀

牌。(圖/明新科大提供) 

旅廚系邵雲龍主任表示，系上廖利凱助理教授與學生蔡書杰同學，11月3日參加

在韓國首爾舉行的2023年AFA韓國世界廚藝大賽，從各國2100位選手中脫穎而

出，在「天然酵母麵包」、「歐式麵包」項目，勇奪1金1銀，今年的AFA韓國世



界廚藝大賽在首爾的Kintex國際會展中心舉行，競賽共有來自韓國、台灣、蒙

古、台灣、俄羅斯、烏兹別克、中國、哈薩克、菲律賓、香港、馬來西亞、越南

等國家參賽，韓國總統尹錫悦親臨主持大賽的開幕典禮，顯見該競賽的盛大重

要。

▲明新科大旅廚系王申長老師(左起)、徐敬凱、陳冠廷老師、劉宗銘、陳聿燁參

加FHC中國國際烹飪藝術比賽中獲得3銀1銅。(圖/明新科大提供)



邵主任說，另一組由王申長助理教授帶領的團隊，參加8至10日在上海舉行的第

24屆FHC中國國際烹飪藝術比賽，獲得3銀1銅的優異成績，也與中興商工合作

拿下1面銀牌，FHC中國國際烹飪藝術比賽是世界廚師聯合會(WACS)認證的最高

等級A級賽事，旅廚系徐敬凱同學第一次出國參加國際賽事，就是A級賽事的大

場面，在「

義大利大米燉飯」項目以「青醬海鮮燉飯」料理獲得銀牌，劉宗銘同學則是「義

大利麵PENNE」項目銅牌，劉同學運用在日本實習的料理學習經驗，結合異國

手法開發「南瓜煙燻雞腿義大利麵」獲評審好評奪牌，王申長老師與系上兼任老

師陳冠廷主廚，分別參加「美國雞肉西式主菜」、「西式三道菜」項目，也各獲

得銀牌1面。

值得一提的是，王申長老師同時指導苗栗的中興商工實習組陳韋潔老師，手把手

指導進行培訓與練習，在本次比賽「義大利大米燉飯」項目，以法式風格的「蝦

醬時蔬燉飯」，榮獲銀牌。

邵主任提到，面對國際型賽事，除了事先不斷的練習與調整，協助解決各種狀

況，像這次有參與國際Ａ級賽事的大場面，也要鼓勵與穩定學生的情緒來完成比

賽。技職教育的實作精神，可以從參加各種比賽的「以戰養戰

」、「以賽代訓」，讓學生從競賽中快速成長。參與國際賽事除了奪牌的榮耀與

喜悅，也讓學生挑戰自我、鍛煉技藝，並有與來自世界各地的廚藝愛好者交流切

磋技藝的機會。
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明新科技大學旅館管理與廚藝創意系師生，近期參加AFA、FHC等國際廚藝大賽接連獲獎。在AFA韓國世界廚藝大賽獲

得金牌、銀牌各1面，FHC中國國際烹飪藝術比賽中獲得3銀1銅，成果豐碩。

旅廚系邵雲龍主任表示，系上廖利凱助理教授與學生蔡書杰同學，11/3參加在韓國首爾舉行的2023年AFA韓國世界廚藝

大賽，從各國2100位選手中脫穎而出，在「天然酵母麵包」、「歐式麵包」項目，分別獲得1金1銀。今年的AFA韓國世

界廚藝大賽在首爾的Kintex國際會展中心舉行，競賽共有來自韓國、台灣、蒙古、台灣、俄羅斯、烏兹別克、中國、哈

薩克、菲律賓、香港、馬來西亞、越南等國家參賽，韓國總統尹錫悦親臨主持大賽開幕典禮。
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明新科大旅廚系王申長老師(左起)、徐敬凱、陳冠廷老師、劉宗銘、陳聿燁參加FHC中國國際烹飪藝術比賽中獲得3銀1銅

邵雲龍主任說，另一組由王申長助理教授帶領的團隊，參加11/8至11/10在上海舉行的第24屆FHC中國國際烹飪藝術比

賽，獲得3銀1銅的優異成績，也與中興商工合作拿下1面銀牌。FHC中國國際烹飪藝術比賽是世界廚師聯合會(World

Association of Chefs' Societies, WACS)認證的最高等級A級賽事，旅廚系徐敬凱同學第一次出國參加國際賽事，就是A

級賽事的大場面，在「義大利大米燉飯」項目以「青醬海鮮燉飯」料理獲得銀牌。另外，劉宗銘同學則是「義大利麵

PENNE」項目銅牌。劉同學運用在日本實習的料理學習經驗，結合異國手法開發「南瓜煙燻雞腿義大利麵」獲評審好評

奪牌。王申長老師與系上兼任老師陳冠廷主廚，分別參加「美國雞肉西式主菜」、「西式三道菜」項目，也各獲得銀牌

1面。

值得一提的是，王申長老師同時指導苗栗的中興商工實習組陳韋潔老師，手把手指導進行培訓與練習。在本次比賽「義

大利大米燉飯」項目，以法式風格的「蝦醬時蔬燉飯」，榮獲銀牌。

房地產相關新聞

這種情況 導致價差高達162萬 (https://news.housefun.com.tw/news/article/724925376122.html?

utm_source=twnews&utm_medium=article)

比除濕機更強！浴室「這設計」不能省　過來人激推：南部也很需要

(https://news.housefun.com.tw/news/article/210609399293.html?utm_source=twnews&utm_medium=article)

「新北三巨頭」房價看齊北市！預算有限這樣買…　專家曝1區吃不到甜頭

(https://news.housefun.com.tw/news/article/562446399000.html?utm_source=twnews&utm_medium=article)

情侶間該報備嗎？　網友正反兩派意見大公開！

(https://www.taiwanhot.net/news/focus/1050326/%E6%83%85%E4%BE%B6%E9%96%93%E8%A9%B2%E5%A0%B1%E5%82%
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國際賽接連獲獎 明新科大旅廚系光芒耀眼

2023年11月14日 週二 上午8:53

記者季大仁／新竹報導

明新科技大學旅館管理與廚藝創意系師生，近期參加AFA、FHC等國際廚藝

大賽接連獲獎。在AFA韓國世界廚藝大賽獲得金牌、銀牌各1面，FHC中國國

際烹飪藝術比賽中獲得3銀1銅，成果豐碩。

旅廚系邵雲龍主任表示，系上廖利凱助理教授與學生蔡書杰同學，11/3參加

在韓國首爾舉行的2023年AFA韓國世界廚藝大賽，從各國2100位選手中脫穎

而出，在「天然酵母麵包」、「歐式麵包」項目，分別獲得1金1銀。今年的

AFA韓國世界廚藝大賽在首爾的Kintex國際會展中心舉行，競賽共有來自韓

國、台灣、蒙古、台灣、俄羅斯、烏兹別克、中國、哈薩克、菲律賓、香

港、馬來西亞、越南等國家參賽，韓國總統尹錫悦親臨主持大賽開幕典禮。

明新科大旅廚系王申長老師(左起)、徐敬凱、陳冠廷老師、劉宗銘、陳聿燁參加FHC中國國際烹飪藝術比
賽中獲得3銀1銅

邵雲龍主任說，另一組由王申長助理教授帶領的團隊，參加11/8至11/10在上

海舉行的第24屆FHC中國國際烹飪藝術比賽，獲得3銀1銅的優異成績，也與

https://tw.news.yahoo.com/tag/AFA%E9%9F%93%E5%9C%8B%E4%B8%96%E7%95%8C%E5%BB%9A%E8%97%9D%E5%A4%A7%E8%B3%BD
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mailto:?subject=%E5%9C%8B%E9%9A%9B%E8%B3%BD%E6%8E%A5%E9%80%A3%E7%8D%B2%E7%8D%8E%20%E6%98%8E%E6%96%B0%E7%A7%91%E5%A4%A7%E6%97%85%E5%BB%9A%E7%B3%BB%E5%85%89%E8%8A%92%E8%80%80%E7%9C%BC&body=https%3A%2F%2Fynews.page.link%2F28UZx%3Fsoc_src%3Dsocial-sh%26soc_trk%3Dma


中興商工合作拿下1面銀牌。FHC中國國際烹飪藝術比賽是世界廚師聯合會

(World Association of Chefs' Societies, WACS)認證的最高等級A級賽事，旅廚

系徐敬凱同學第一次出國參加國際賽事，就是A級賽事的大場面，在「義大

利大米燉飯」項目以「青醬海鮮燉飯」料理獲得銀牌。另外，劉宗銘同學則

是「義大利麵PENNE」項目銅牌。劉同學運用在日本實習的料理學習經驗，

結合異國手法開發「南瓜煙燻雞腿義大利麵」獲評審好評奪牌。王申長老師

與系上兼任老師陳冠廷主廚，分別參加「美國雞肉西式主菜」、「西式三道

菜」項目，也各獲得銀牌1面。

值得一提的是，王申長老師同時指導苗栗的中興商工實習組陳韋潔老師，手

把手指導進行培訓與練習。在本次比賽「義大利大米燉飯」項目，以法式風

格的「蝦醬時蔬燉飯」，榮獲銀牌。



國際賽接連獲獎　明新科大旅廚系光芒耀眼
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記者季大仁／新竹報導

明新科技大學旅館管理與廚藝創意系師生，近期參加AFA、FHC等國際廚藝大賽接連獲

獎。在AFA韓國世界廚藝大賽獲得金牌、銀牌各1面，FHC中國國際烹飪藝術比賽中獲得3

銀1銅，成果豐碩。

旅廚系邵雲龍主任表示，系上廖利凱助理教授與學生蔡書杰同學，11/3參加在韓國首爾舉

行的2023年AFA韓國世界廚藝大賽，從各國2100位選手中脫穎而出，在「天然酵母麵

包」、「歐式麵包」項目，分別獲得1金1銀。今年的AFA韓國世界廚藝大賽在首爾的Kint

ex國際會展中心舉行，競賽共有來自韓國、台灣、蒙古、台灣、俄羅斯、烏兹別克、中

國、哈薩克、菲律賓、香港、馬來西亞、越南等國家參賽，韓國總統尹錫悦親臨主持大賽

開幕典禮。

https://n.yam.com/RealTime/taiwanhot


明新科大旅廚系王申長老師(左起)、徐敬凱、陳冠廷老師、劉宗銘、陳聿燁參加FHC中國

國際烹飪藝術比賽中獲得3銀1銅

邵雲龍主任說，另一組由王申長助理教授帶領的團隊，參加11/8至11/10在上海舉行的第24

屆FHC中國國際烹飪藝術比賽，獲得3銀1銅的優異成績，也與中興商工合作拿下1面銀

牌。FHC中國國際烹飪藝術比賽是世界廚師聯合會(World Association of Chefs' Societies, W

ACS)認證的最高等級A級賽事，旅廚系徐敬凱同學第一次出國參加國際賽事，就是A級賽

事的大場面，在「義大利大米燉飯」項目以「青醬海鮮燉飯」料理獲得銀牌。另外，劉宗

銘同學則是「義大利麵PENNE」項目銅牌。劉同學運用在日本實習的料理學習經驗，結

合異國手法開發「南瓜煙燻雞腿義大利麵」獲評審好評奪牌。王申長老師與系上兼任老師

陳冠廷主廚，分別參加「美國雞肉西式主菜」、「西式三道菜」項目，也各獲得銀牌1

面。

值得一提的是，王申長老師同時指導苗栗的中興商工實習組陳韋潔老師，手把手指導進行

培訓與練習。在本次比賽「義大利大米燉飯」項目，以法式風格的「蝦醬時蔬燉飯」，榮

獲銀牌。
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心 中華民國112年1 1 月 12日/學期日
http://www.chinatimes.com 新聞網 焦點新聞 A2 費需

工時長薪資未成正比 疫後選擇多打工更自由待遇更優濯業界年少5成實習生

、

蔡依珍、 蔡明罩、洪靖宜/連線報導

疫後國腹大爆發，不過疫情期間暫停餐旅科系學生校外

實習，加上學生普遍認為投入外送或其他工讀選項待遇

更為優涯， 導致業界實習生嚴重短缺。桃園喜來登酒店

執行長李弘信直言解封後學生都不願回到職場實習，飯

店、餐飲業能調度的人力直接腰斬。

60000 

40000 

盟單位夫旅館管理與廚藝創意 習整天給人「吼來吼去 J '做沒

心 系助理教授蔡柏旻指出 ，實習仍 幾天就離開，學長姐口耳相傳當

列必修，人數沒有下降，只是教 ! 然不願再到職場實習 。

育部視餐旅為大學限制招生科系 國立高雄餐旅大學指出'
， 每年規定減招5% ， 1 0年下來 2020年因疫情而採不足實習月

，各校都少了 1 個班以上 ，以明 數可改修其他課程以補足學分，

新科大來說，最初2班約有 110 或全校暫緩海外實習 ，以國內實

名學生，如今只剩 1 班60名學生 習單位為主;疫情趨緩後，恢復

， 實習人數當然下降 。 原本運作，每年約有1000位學

李弘信發現 ，過去餐旅系學生 少子化等影響 1 加劇飯店餐飲業

都要到職場實習，疫情期間改為 人力短缺 。

品都 | I "t L I :.: 1.， 1 月 I r"\' I f' :JI , t 月 l VIL l i (1 萬能科大觀管學院副院長兼餐 生到國內外知名企業實習 1 年，
恥…心 ~ • 飲系系主任廖成文表示，最近教 學生可自行選擇實習單位，並通

2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022 (年)
在校實習，現在業界是不缺主管 苗栗享沐時光莊園渡假酒店行

缺基層 。 福容飯店桃園店駐店總 銷公關部經理郭仲紋也說，近年

經理董愛珠指出，過去開放 10 雖然有跟高中建教班、大學配合

育部來文，要求對於實作老師認 過書面及面試後進到自己心儀單
資料來源:教育部 製表: <<中國時報》蔡依珍

定要趨嚴，顯見教育部也發現問 位實習，學習職場實務能力 ，不

個實習缺至少來8個， 今年只來

5個，感嘆疫情飯店停招 ，去年

下半年回到正軌， 反而找不到實

習生 ，直言學生選擇性變多元，

疫後人力轉到服務業上班，加上

"但實習生永遠招不滿，以今年

來說，原本要5人，結果只來 1

人，讓他苦笑 「只要有人來就不

錯了 J '估計業界平均每年約少

5成實習生。

由於學生實習意願不高，桃園 飲業工時長 、薪資未成正比，實 題 。 他職場觀察發現，某些學校 過每家企業的薪資條件不一， 加

南亞技術學院甚至把校外實習從 習生視同廉價勞工已久，歷經疫 老師毫無專業，可能在高職 「混 上實習高壓環境及出國所費不宜

必修改為選修科目 。 南亞主祕黃 情2至3年，學生自知冷暖，己 一混」就到大學教書，教出來的 ，有企業另祭出提供住宿 、 含餐

富昌說， 2020年有55人、 2021 開始習慣工時、排班較彈性自由 學生連摺棉被都不會 ，到旅館實 等誘因吸引實習生 。

年有61 人參與 1 去年改為選修 的打工工作，薪資甚至更多而拒

僅 15人參加;他分析， 一般餐 絕職場實習 。

|人力缺口愈來愈大觀光業欲振乏力 自

人才眉訓斷層政府車應正視
觀光業大 旅相關科系爆紅，只要和觀光扯 廉價勞士，更偏好自己跑外送或 下月開幕的台北漢來飯店就因

l咸缺工，除 上邊的科系很快就報名額滿，各 兼職打工，不僅生活彈性 ，可自 人沒找齊，只好取消部分餐廳

了因為疫情 院校紛紛開設相關科系，許多老 由調配時間，收入也更高。 的餐期或延後營業 。 這也導致

蔡明軍 y 一年，觀光 師還特別補修學分，跨領域開設 觀光旅宿業者雖希望學生來實 飯店胺館業者的成本墊高，房

姐也 業人才因停業 觀光旅遊休閒等相關科系 。 習，可勉強補充人力，然而當校 價、消費居高不下，惡性循環

而退出外，大專院校觀光科系 根據教育部統計，兩岸觀光交 外實習不再是必11雪，學生寧外送 ，國人改出國旅遊，圈外旅客

學生大量減少，新一代人力接 流密切時，國內觀光相關科系學 也不願實習，且經歷疫情陰影， 卻步，觀光旅館業從業人員的

續不及與不足，更是造成疫{產 生近5萬3千人，民進黨上台後 家長不願讓孩子進入相關科系， 待遇無法提升 。

觀光業復甦乏振無力，未來發 ，兩岸觀光交流衰退，至去年觀 餐旅人力缺口愈來愈大，學生想 台灣要發展觀光，人才的培

展堪憂的重要肇因 。 光科系學生僅剩下65% 、少了 1 要待遇合理、做得安心的職場， 訓，不能只是業者的責任，教

兩岸開放觀光後，帶動國內 萬8干多人，且每年還再減招。 業者想要培育留任人才，光靠加 育的養成與訓練，扮演關鍵性

觀光產業發展，飯店、餐廳、 疫情來襲 ，相對於餐1i'N.業「第 薪求才已難見成效。 角色，政府應及早正視此嚴重

旅行社等如雨後春筍般激增， 一波死在沙灘上J. '卻催生外送 人力不足，飯店業被迫減少軟 問題，才能避免惡性循環最終

服務人力需求大，大專院校餐 行業興起。學生與其去實習被當 硬體設施與服務人力，例如預訂 形成難以彌補的人力黑洞 。

外籍生拚勁足 學校餐廳搶著要由阿
部限縮對象，不少越生來台後發

蔡依珍 、李京昇、邱立雅/連 」福容飯店桃園店駐店總經理董 接待外國賓客時更可溝通無礙 。 現與期待不同， 3+4的僑生專班

線報導 愛珠直言， 台籍工讀生難尋，反 比如飯店內有穆斯林認證，若僑 續留念大學的僅剩半數 。

政府開放外籍生來台，但學校 倒是僑生多會利用周末課餘時間 生中也有穆斯林，更能協助飯店 健行科大餐旅管理系專技助理

多認為杯水車薪 ，僅有不到 1 成 打工，和餐旅業周末人潮多不課 提供完善的服務 。 教授賴宗成也提到，外籍生來台

外籍生投入餐旅科系，且還面臨 而台，成為宴會旺日的大宗，尤 明新科大旅館管理與廚藝創意 包括以越南、印尼 、 泰國及馬來

大陸祭出高補助搶人 。 不只學校 其喜歡重用馬來西亞籍，中英文 系助理教授兼入學服務處副處長 西亞華僑為主的海青班，海青班

j盒，連餐廳也要i車 ，餐飲業服務 都會通可以馬上上手 。 蔡柏旻指出，近年衝刺新南向， 學生華語溝通能力佳，磨合度較

生越來越多外國臉孔，業者直指 苗栗享沐時光莊園渡假酒店行 今年新生入學約有600名東南亞 低，但大陸祭出高補助，導致這

，外籍生相對吃苦耐勞、願意打 銷公關部經理郭仲紋也樂與僑生 外籍生及僑生，但多選擇主修半 類學生來台比例降低 。 另外是國

t拚，因此漸漸拉高僑生比例 。 合作，僑生的優勢在於有多國語 導體、機械等工科，僅約8% 、 際生，最大宗是越南占約 15%

「僑生已經取代過去實習生 1 言能力，現在開放國際臨害，在 50名越南籍學生投入餐飲科系 ，第二則是印尼及馬來西亞 。

王惠慧、蔡依珍、李京昇/連線報導

解飯店翩起去間高嘲合作阻
源不足下，開始 人力派遣公司合作，例如西湖渡假

缺枷阻司簽約聘闢人員幫'1亡處理環境清
理等較簡單的工作，來減緩人力缺工的壓力。

1111 人力銀行指出， 根據教育部統計，近5年高職

工自渺14.5萬人都阻渺4.2個分點
最多，間接導致餐飲旅宿業者透過建教合作填補人力

缺口的機會降低 ，越來越多飯店 、 餐旅業者轉趨向人

d、r- 力派遣公司合作，疫後更加顯著。

國IV 某連鎖飯店桃園館指出， 2年前開始將房務、洗碗

，γ、 、 保全等3大業務委外經營，像房務簽約基本有2個

11一 ， 但前一晚會根據住房率跟派遣公司要人力，從 1 至

I L..I 6人不等，雖然成本約增加 1 、 2成，但不用忙著找人

改有問題就悶 不喜酬掉也自時
x 遣費等煩惱 。

且2 1111 人力銀行公開經理曾仲葳認為 派遣公司就
像大型資料庫，能及時給予企業合適人選，也能媒合

，、、~到等待當兵或出國等有短期需求的求職者， 單純 、輕

、IIV 鬆，又能減少招募、面試成本 ，但缺點是透過派遣公

、 司，業者必須知1 筆 「服務費 J '又壓縮求職者的

ft--E 薪資福利 。

~ 曾仲葳強調 ，現已是「大缺士」時代，以勞動部公

J7、布的必2卸月最新數據，求供比來到1.57倍，各行
.1...).比各業都缺工之際 ，若餐旅業無法提升薪資待遇，即使

_1 透過派遣恐怕也很難找人。

口 l 台;灣彎勞動派遣產業正會顧問鄭中睿指出，缺士就是

r 因勞動條件不夠好，疫後製造業回流台;灣彎開始搶人 ，

-餐旅業者就算祭出高薪， 顯然仍追趕不上 。 週去這些

F榨E …餐翱靚缸飲瞧酷業輯者一刮直E配j把巴雕一蜘…大嘯
j . 力來源 ，學校以實習名義綁畢業資格，學生被迫接受

1 較低的薪水，現在連餐飲科也沒人要念，餐I胺E業無法

取得划算人力，就把目光望向派遣和移工 。

責任主編/黃如彈 l編輯f/沈政輝美編/林禮路
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餐旅生拒職場實習 飯店業大缺工
工時長 薪資未成正比 疫後選擇多 打工更自由 待遇更優渥 業界年少5
成實習生

疫情解封後餐飲旅宿業卻嚴重缺工，許多業者紛紛祭出高薪吸引相關科系學生。在萬能科技大學觀光餐旅暨管理學院的教室內，老師向
學生示範鋪床的技巧。（范揚光攝）

中國時報 蔡依珍 、 蔡明亘 、 洪靖宜04:10 2023/11/12
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疫情解封後餐飲旅宿業卻嚴重缺工，許多業者紛紛祭出高薪吸引相關科系學生。在萬能科技大學餐飲管理系的教室內，學生正在練習餐
飲服務技巧。（范揚光攝）



享沐時光莊園渡假酒店受到疫情、少子化影響，近幾年飯店坊實習生永遠招不滿，平均每年約少5成實習生，讓早已人力不足的窘境雪
上加霜。（享沐時光提供／李京昇苗栗傳真）



大專院校旅館及餐飲系人數

疫後國旅大爆發，不過疫情期間暫停餐旅科系學生校外實習，加上學生普遍認為投入外送或其他工讀選項待遇更為優渥，導

致業界實習生嚴重短缺。桃園喜來登酒店執行長李弘信直言解封後學生都不願回到職場實習，飯店、餐飲業能調度的人力直

接腰斬。

李弘信發現，過去餐旅系學生都要到職場實習，疫情期間改為在校實習，現在業界是不缺主管缺基層。福容飯店桃園店駐店

總經理董愛珠指出，過去開放10個實習缺至少來8個，今年只來5個，感嘆疫情飯店停招，去年下半年回到正軌，反而找不到

實習生，直言學生選擇性變多元，疫後人力轉到服務業上班，加上少子化等影響，加劇飯店餐飲業人力短缺。

苗栗享沐時光莊園渡假酒店行銷公關部經理郭仲紋也說，近年雖然有跟高中建教班、大學配合，但實習生永遠招不滿，以今

年來說，原本要5人，結果只來1人，讓他苦笑「只要有人來就不錯了」，估計業界平均每年約少5成實習生。

由於學生實習意願不高，桃園南亞技術學院甚至把校外實習從必修改為選修科目。南亞主祕黃富昌說，2020年有55人、

2021年有61人參與，去年改為選修僅15人參加；他分析，一般餐飲業工時長、薪資未成正比，實習生視同廉價勞工已久，

歷經疫情2至3年，學生自知冷暖，已開始習慣工時、排班較彈性自由的打工工作，薪資甚至更多而拒絕職場實習。

明新科大旅館管理與廚藝創意系助理教授蔡柏旻指出，實習仍列必修，人數沒有下降，只是教育部視餐旅為大學限制招生科

系，每年規定減招5％，10年下來，各校都少了1個班以上，以明新科大來說，最初2班約有110名學生，如今只剩1班60名

學生，實習人數當然下降。

萬能科大觀管學院副院長兼餐飲系系主任廖成文表示，最近教育部來文，要求對於實作老師認定要趨嚴，顯見教育部也發現

問題。他職場觀察發現，某些學校老師毫無專業，可能在高職「混一混」就到大學教書，教出來的學生連摺棉被都不會，到

旅館實習整天給人「吼來吼去」，做沒幾天就離開，學長姐口耳相傳當然不願再到職場實習。

國立高雄餐旅大學指出，2020年因疫情而採不足實習月數可改修其他課程以補足學分，或全校暫緩海外實習，以國內實習單

位為主；疫情趨緩後，恢復原本運作，每年約有1000位學生到國內外知名企業實習1年，學生可自行選擇實習單位，並通過

書面及面試後進到自己心儀單位實習，學習職場實務能力，不過每家企業的薪資條件不一，加上實習高壓環境及出國所費不
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貲，有企業另祭出提供住宿、含餐等誘因吸引實習生。

#薪資  #餐旅  #大學  #實習  #實習生
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外籍生拚勁足 學校餐廳搶著要

疫情解封後餐飲旅宿業卻嚴重缺工，許多業者紛紛祭出高薪吸引相關科系學生。在萬能科技大學餐飲管理系的教室內，學生正在練習食
物雕花的技巧。（范揚光攝）

中國時報 蔡依珍 、 李京昇 、 邱立雅04:10 2023/11/12

政府開放外籍生來台，但學校多認為杯水車薪，僅有不到1成外籍生投入餐旅科系，且還面臨大陸祭出高補助搶人。不只學

校搶，連餐廳也要搶，餐飲業服務生越來越多外國臉孔，業者直指，外籍生相對吃苦耐勞、願意打拚，因此漸漸拉高僑生比

例。

「僑生已經取代過去實習生！」福容飯店桃園店駐店總經理董愛珠直言，台籍工讀生難尋，反倒是僑生多會利用周末課餘時

間打工，和餐旅業周末人潮多不謀而合，成為宴會旺日的大宗，尤其喜歡重用馬來西亞籍，中英文都會通可以馬上上手。

苗栗享沐時光莊園渡假酒店行銷公關部經理郭仲紋也樂與僑生合作，僑生的優勢在於有多國語言能力，現在開放國際旅客，

在接待外國賓客時更可溝通無礙。比如飯店內有穆斯林認證，若僑生中也有穆斯林，更能協助飯店提供完善的服務。

明新科大旅館管理與廚藝創意系助理教授兼入學服務處副處長蔡柏旻指出，近年衝刺新南向，今年新生入學約有600名東南

亞外籍生及僑生，但多選擇主修半導體、機械等工科，僅約8％、50名越南籍學生投入餐飲科系，甚至餐飲科僑生專班也是

教育部限縮對象，不少越生來台後發現與期待不同，3+4的僑生專班續留念大學的僅剩半數。

健行科大餐旅管理系專技助理教授賴宗成也提到，外籍生來台包括以越南、印尼、泰國及馬來西亞華僑為主的海青班，海青

班學生華語溝通能力佳，磨合度較低，但大陸祭出高補助，導致這類學生來台比例降低。另外是國際生，最大宗是越南占約

15％，第二則是印尼及馬來西亞。

#外籍生  #越南  #專班  #來台  #周末
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